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INVITATIE DE PARTICIPARE ACHIZITIE DIRECTA DE CHIFLE

CPy: CPV-15811200-8 - Chifle 100g (Rev.2)
Prin prezenta va rugam sa aveti amabilitatea de a ne transmite o oferta de pret pentru ; S
Chifle, 100 grame: Y301 u\jy
Cantitatea ce urmeaza a fi contractati — 400,000 chifle. I oag
Perioada de derulare a contractului. de la data semnarii pand la 31 decembrie 2017, cu posibilitatea
majordrii sau diminudrii cantititii comandate in functie de numarul de pacienti internati.
Contractul se va prelungii pani la 30 aprilic 2018, cu acordul pértilor, prin acte aditionale la
confract , cu cantitatea de 120000 chifle.

N | Produs Cod CPV Mod Termen
1y Specificatie tehnici ambalare | valabilitate
IL,

0

t.

1 | Chifle din 15811200-8 - produs natural, de calitate foarte Pungi cu | Data
fiing alba, bund fiind lipsit de substante | céte 3 | expirérii
fara conservante sau neutralizante, cu | (trei) inscrisd  pe
ameliorator insugiri fizio-chimice, organoleptice | chifle, ambalaj

si microbiologice superioare , cu | ambalate
sare sau fard potrivit comenzilor | dupa
beneficiarului, poate fi presdrat cu | maturare.
mac.

Produsul trebuie si indeplineascd urmitoarele cerinte:

- sdcorespunda standardelor europene in vigoare, fiecare lot de marfa va fi insotit de certificate
emise de organele abilitate din care sa rezulte termenul de valabilitate.Sunt interzise comercializarea
produselor ce contin cantitati de contaminanti si reziduri peste limitele maxime admise.

- sd fie proaspdt, natural, fard conservanti, amelioratori sau alte substante chimice.

- sa aiba gust, culoare si miros specifice produselor proaspete

- sd nu contind corpuri striine

- data fabricafiei si data expirarii si fie mentionate clar pe ambalaj

- produsul va fi livrat la numai Tnsofit de certificate de calitate sau conformitate aferente lotului

respectiv, in cel mult 12 ore de la ora scoaterii din cuptor

- -se varespecta cerinfele STAS 91-83 si standardul profesional SP 1489-97;

Nu se admit Tn consum produse ce prezinti:

- Miros si gust striiin de natura produsului

- Miros gust sau pete de mucegai

- Contin aditivi alimentari neautorizati de Ministerul Sanatitii sau peste limitele admise

- Sunt fabricate dupa tehnologii neavizate sanitar

- Sunt fabricate din materii prime neavizate sanitar

- Nu sunt conforme standardelor sau specificatiilor tehnice de produs, ori sunt falsificate
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- Adaosul oricdror tipuri de substan{e naturale sau sintetice produselor in scopul mascirii unor defecte
sau al modificarii proprietifilor produselor

Conditii de livrare: Livrarea se va face zilnic la sediul Beneficiarului la ora stabilitd de comun
acord in Contract. Produsele vor fi livrate in condifia franco Beneficiar cu mijloacele de transport ale
furnizorului insotite de avize de expeditie, certificate de calitate, declaratii de conformitate si alte
documente care si ateste calitatea produselor.
Receptia se va face de catre autoritatea contractanta in prezenta unui delegat imputernicit de
furnizor.
In cazul in care produsele nu corespund calitativ , autoritatea contractanta are dreptul de a refuza
produse respective , ofertantul avaind obligatia de a inlocui produsele in termen de 6 ore,
Ofertantul raspunde de calitatea produselor in termenul de valabilitate ,autoritatea contractanta fiind
in drept sa solicite inlocuirea gratuita a produselor depreciate in intervalul acestui termen.

Plata se va face cu Ordin de plati pana la 60 zile de la facturare.

Mod de livrare:  Navete din PVC sau lemn, pe acestea furnizorul avind obligatia de a atasa
eticheta produsului.

Ofertantul are obligatia de a face dovada conformitdtii produselor care urmeazi si fie achizitionate

cu cerinfele de mai sus .

Chiflele vor fi Tnsotite de avize de tnsotire, certificate de calitate, vor proveni din uniti(i autorizate
din punct de vedere sanitar si vor detine licente de fabricatie pentru produs. Vor respecta indicii de calitate
prevazuti in standardele de calitate in vigoare.

Toate produsele vor fi livrate in ambalaje corespunzitoare cu indicatii privind denumirea si adresa
producitorului / dealerului, cu numerele de telefon, denumirea produsului, compozitie, mod de pistrare,
Data fabricatie, data expirdrii, masa net.

Produsele sunt admise pentru consum numai daca poarta marca de sanatate publica veterinara si daca
sunt insotite de certificate de sanatate publica veterinara. Marca trebuie sa fie usor vizibila , realizata
cu caractere lizibile, care nu se pot sterge si care sunt usor de distins. Marca de sanatate poate fi
aplicata pe ambalajul de transport sau pe eticheta aplicata pe ambalaj.

Etichetarea se face cu respectarea reglementarilor in vigoare privind etichetarea alimentelor.

Beneficiarul va efectua periodic analize asupra produselor furnizate.

In cazul in care se constati o calitate necorespunzatoare a produselor livrate (produse mucegdite,
amare, atinse de boli parazitare sau care la masticare prezintd impuritdtilor minerale fiind improprii
consumului uman), beneficiarul are dreptul de a refuza la plata cantitatea de produse aflati n aceasti situatie
sau de a cere inlocuirea gratuitd a intregului lot si denutarea unilaterala a contractului cu daunele interese
aferente.

Criteriul principal de selectie a ofertelor este , oferia cea mai avantajoasa din punct de vedere
economic si calitatic "

Pretul va fi pentru o chifld de 100 grame fara TVA.

Cheltuielile de transport se includ in pret.

Va fi declarata castigitoare oferta cu cel mai mare punctaj, care indeplineste cerintele tehnice

enuntate mai sus,
Oferta financiard nu va include taxa pe valoarea adiugata.

Incheierea contractului: contractul se va incheia intre Spitalul municipal ,Sf. Doctori Cosma si

Damian” RADAUTI si ofertantul castigitor.
Specificatii tehnice: produsul trebuie sa fie in conformitate cu specificatiile tehnice minime enuntate

mai sus .
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Conditii de plata: Plata se va face pe baza facturilor, cu ordin de plata, la cel mult 60 zile de la
emiterea facturii
Propunerea tehnica va cuprinde refeta de fabricatie a chiflelor,care va detalia cantitatile de materii

prime si alte materiale care vor fi incluse in produs, conform cu standardele si normele in vigoare.

De asemenea, vor fi prezentate date legate de modul de ambalare si livrare a produsului

Oferta trebuie s rdméand valabild 60 de zile de la data limita de depunere a ofertelor
Data si termenul limita de depunere a ofertelor:26.04.2017 ora 9.
Odata cu depunerea ofertelor tehnice si financiare se vor depune mostre pentru produsul ofertat.
Data de deschidere a ofertelor : 26.04.2017 ora 10in sala de sedinte.
Oferta de pret va fi postata in SEAP pana la data si termenul limita de depunere a ofertelor.
Propunerea tehnica vor fi depuse in plic inchis la secretariatul Spitalului ~ Municipal “Sfintii doctori
Cosma si Damian ” Radauti pana la termenul limita de depunere a ofertelor 26.04.2017 ora 9.
Preful va fi exprimat in Lei/ chifla fara TVA.
Criteriul de atribuire:oferta cea mai avantajoasa din punct de vedere economic si calitatic.
Factori de evaluare :
- Punctaj pentru pretul cel mai mic =70 puncte (maxim)
- Punctaj evaluare calitati senzoriale ale painii =30 puncte(maxim)

Total. =100 puncte(maxim)
Pretul cel mai mic va obtine maximul de punctaj adica 70 puncte
Formula de calcul:

Punctaj pret curent = _ Pretul cel mai mic * 70
Pret curent
Punctaj evaluare calitati senzoriale ale painii : acesta se determina prin metoda scarii de punctaj ,conform

tabelului ANEXA.

Date achizitor:

Spitalul Municipal “Sfintii doctori Cosma si Damian” Radauti

JUDETUL SUCEAVA, STRADA CALEA BUCOVINEI NR.34A

TEL 0230 564067 FAX: 0238513004 CUI4327367
Propunerea tehnica se va elabora astfel sa respecte toate cerintele enuntate mai sus.
Propunerea financiara ( pretul unitar pe chifla) va fi postat in SEAP.
Pe parcursul intregului proces de achizitie publica achizitorul isi asuma responsabilitatea de a respecta
urmatoarele principii: nediscriminare, tratament egal, recunoastere reciproca, transparenta, proportionalitatea.
Cu speranta unei colaborari cu societatea dumneavoastra, va multumim anticipat pentru oferta.

Nota*: O data cu depunerea ofertelor tehnice se vor prezenta obligatoriu si mostre din fiecare produs
ofertat pentru a fi analizate.

Comisia de evaluare se va reintruni pentru analiza calitatii produsului sila 2 zile de la
depunerea mostrelor in vederea reevaluarii punctajului. (comportarea produsului in timp)

Sef. Cdmip) Achizitii
Ing.Gaffjitéscuy, Regr




Anexa

Tabel evaluare a calitiitii senzoriale a chiflelor, prin

metoda scirii de punctaj

Caracteristica
senzoriali

Scara
de
punctaj

Descrierea caracteristicilor
produsului examinat

Puncte
acordate

Forma si
volumul
produsului

0.4

Formi corectd (rotundi, lunga sau cu
impletituri), simetrica, esteticd,
dovedind grija cu care a fost lucrat
produsul; produs bine crescut in volum
(bine  dezvoltat), neaplatizat sau
bombat.

Produsul prezintd forma stabiliti, dar
este asimetrica, iar volumul este
suficient de crescut.

Produsul nu are forma stabilits, este
inestetic, lovit de lopata, deformat de
vatrd, are Incheietura slabi, este
aplatizat,

Culoarea si
aspectul cojii

0.4

Produsul are coaja frumos rumenita —

de la brun de nuci pana la brun-roscat,

la pdinea neagrd, de la brun-auriu pana
la brun-deschis, la pinea semialb si
culoare gilbuie, la painea alb; culoarea
este uniformd si atrigitoare; suprafata
cojii este netedd, lucioasd,  farx
cripéturi sau alte defecte, dovedind ci a
fost lucrata Ingrijit; coaja este crocanti.

Produsul are coaja nerumeniti uniform,
prezintd parfi prea brune sau prea
palide, suprafata asprd, nelucioasi
(matd sau cu urme de faina), spoiti
superficial; prezinta crapturi sub [ cm
lafime si sub 5 cm lungime sau prezinta
1-2 lipituri de circa 2 cm” fiecare; coaja
nu este crocantd, fiind putin moale.




Produsul are coaja albicioasa, datoritd
coacerii insuficiente, mai ales in partile
laterale sau prezinti parfi prea
brunificate, mai mari decit % din
suprafata cojii; are suprafata increiti
sau coaja murdard; prezinta cripituri de
I cm latime si 5 cm lungime sau
prezintd lipituri mai mari de 2 c¢m
fiecare.

Gradul de
coacere,
starea si
aspectul
miezului

Produsul este bine copt, astfel incét, la
lovire in coaja painii de vatrd se
produce un sunet deschis, curat,
caracteristic produsului bine copt; are
miezul elastic, astfel incat, la apdsarea
cu degetul revine imediat la  starea
inifiald; miezul are culoarea uniforms,
este uscat la pipdire, iar la tiiere lama
cufitului rimane curatd, fird aderenge
de miez; la netezirea taieturii miezul nu
se farAmiteazi.

Produsul este suficient de copt, astfel
incét, la lovirea in coaja péinii de vatra
se produce un sunet Tniibusit; are coaja
usor moale; la apdsarea cu degetul,
miezul revine mai incet la starea
iniiald; la taiere lama cutitului rimane
curatd, iar miezul nu se firdmiteaza.

Produsul prezinti resturi de aluat
necopt, prin presare miezul se
deformeaza ireversibil §i se firdmifeazi
usor prin sectionare.

Porozitatea
miezului gi
structura
porilor

Produsul are porozitatea miezuluj
uniformd i structura porilor find
(pufoasd), eventual prezinti maxim
doud goluri de marime pani la 1 cm” in
sectiune.

Produsul are porozitatea miezului
uniforma si structura porilor find, insa
prezintd pang la trei goluri de marime
pénd la 1 cm” in sectiune.




Produsul are porozitatea miezului
neuniforma, prezinti pani la patru
goluri de marime cca. 2 cm2 in
sectiune,

Produsul prezintda goluri mari 1in
sectiune, iar porozitatea este foarte
redusa.

Aroma 0..4 | Produsul prezintd aroma pronuntati,
pldcuta, caracteristicd painii bine
fermentate i bine coapte.

Produsul  prezinta  aroma slab
pronunfata, fird nuante striine.

Lipseste sau produsul prezintd nuanfe
strdine de miros.

Gustul 0...6 | Gustul produsului este bun, plicut, slab

acrigor-dulceag, caracteristic
sortimentului.

Produsul prezinti gust satisficitor,
destul de bun.

Produsul prezintd gust acru pronuntat,
fad ori sdrat,




